I CITTADELLA DELLA GASTRONOMIA
a Area H, fra padiglione 7 e 5 del Veneto

dalle ore 12,00 alle 15,30

altamarca

N————

Sapori e tradizione dalla patria dei DOCG Prosecco Superiore

/N

altamarca
colline veneto

gastronomia « cultura

RISTORANTE

e consigliata la prenotazione: tel. 331 2602698 vini turismo

O

GIOVEDI 8

Piccola entrée: Saor con asparagi
verdi, sgombro dell’Adriatico,
salsa di rafano e soia

Lasagnette di ricotta di
Soligo e crostacei su
vellutata di Borlotto nano di
Levada e gamberone
croccante

Rosa di orata
e bruscandoli in guazzetto
su letto di patate di Moriago

Delizia
al Prosecco Superiore

Euro 30,00

Ol

VENERDI 9

Piccola entrée: Trota affumicata
al profumo di cannella
su crema di cavolfiore saporita

Cavatelli al ragu bianco di
pesce del Mediterraneo

Filetto di branzino, ripieno
dirucola e gamberiin
guazzetto di vongole

con rape rosse

Tortino caldo di mele con
salsa profumata alla
cannella

Euro 30,00

O

SABATO 10

Piccola entrée: Crema di Casatella
allo zenzero su crostino ai cereali

Tortelli alle erbe spontanee
di campo su vellutata

di“s'ciopet”

Stinco di agnello profumato
con erbe aromatiche su letto
di patate croccanti

Dolce freddo alla ricotta con
salsa di fragole e spiedino di
frutta al fondente

Euro 30,00

O

DOMENICA 11

Piccola entrée: Tartella al forno
con crema di formaggio e
verdure

Zucchina ripiena con
tartare di verdure alla
crema di Soligo Oro

Pollo disossato, ripieno
alle erbe di primavera con
olio fruttato leggero delle
Pedemontana Trevigiana

con ratatouille di
melanzane, pomodorini e
zucchine

Semifreddo alle fragole
con salsa alla vaniglia

Euro 30,00

O

LUNEDI 12

Piccola entrée; Polentina
morbida con “figadel”e
ricotta affumicata

Arfantelle
con
anatra sfilacciata

Rotolini di maiale
tramacchiato con
asparagi verdi

Tortina allo yogurt con
crema gialla e
cioccolato

Euro 30,00

i menu comprendono tutti i vini dell’Altamarca in degustazione, serviti dai sommeliers della FISAR

RISTORANTE
e hostaria

CITTADELLA
DELLA GASTRONOMIA
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